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Per garantire I'efficienza e la sicurezza di questo elettrodomestico:
- rivolgetevi esclusivamente a centri di assistenza tecnica autorizzati
- richiedete sempre I'utilizzo di parti di ricambio originali

To maintain the EFFICIENCY and SAFETY of this appliance, we recommend:
- call only the Service Centers authorized by the manufacturer
- always use original Spare Parts

Pour garantir I'efficacité et la sécurité de ce produit:
- adressez-vous exclusivement aux Centres d’assistance technique agréés
- demander toujours I'utilisation de piéces détachées originales

Um die Leistungsfahigkeit und Sicherheit dieses Geréates zu gewahrleisten,
bitte folgendes beachten:

- wenden Sie sich ausschlie3lich an unsere autorisierten Service-Stellen

- verlangen Sie, dal’ nur Original-Ersatzteile verwendet werden

Om de doelmatigheid en veiligheid van dit toestel te garanderen raden wij u aan:
- voor reparaties alleen de Service Centers te bellen die door de fabrikant gemachtigd zijn
- altijd gebruik te maken van originele onderdelen

Para garantizar la eficacia y seguridad de este electrodoméstico:
- Dirijase exclusivamente al Servicio Técnico Oficial del Fabricante.
- Solicite siempre la utilizacion de recambios originales.

Para garantir a eficiéncia e a seguranca deste electrodoméstico:
- dirija-se exclusivamente a centros de assisténcia técnica autorizados
- solicite sempre a utilizac@o de pegas originais



Die Sicherheit - Eine gute Gewohnheit und unsere Verpflichtung

ACHTUNG

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme aufmerksam die
nachstehenden Sicherheitshinweise dieser Anleitung. Sie
enthalten wichtige Angaben (iber die Sicherheit bei der
Installation, Benutzung und Instandhaltung des Gerétes.
Dieses Gerdt wurde gemdB der internationalen
Sicherheitsregelung zum Schutz des Verbrauchers
konstruiert. Das Gerdt weist das IMQ Qualitédtszeichen auf,
ausgegeben vom Istituto Italiano di Qualita (Ital. Institut zur
Qualitdtstiberprifung). Dieses Zeichen wird nur den Gerdten
zuteil, die den Normen des CEl, Comitato Elettrotecnico
Italiano (Elektrotechn. Komitat Italiens ) entsprechen.

Dieses Gerat eignet sich zum Kihlen und Gefrieren von
Lebensmitteln und zur Eisbereitung.

Es ist fur die Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.
Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die fur das Gewerbe
glltigen Bestimmungen zu beachten.

1. Sollte das Geréat wider Erwarten auf dem Transport zu
Ihnen beschadigt worden sein, nehmen Sie es nicht in Betrieb
ohne zuvor Ricksprache mit lhrem Lieferanten gehalten zu
haben.

2. Es darf nur von Erwachsenen benutzt werden und
ausschlieBlich zur Konservierung und zum Einfrieren von
Speisen unter Beachtung der hier aufgefuihrten Anleitung.

3. Berlihren oder bedienen Sie niemals das Gerat mit nassen
Handen oder barful3, wenn Sie auf feuchtem oder nassem
Bodenbelag stehen.

4. Wir raten vom Einsatz von Mehrfachsteckern,
Adaptersteckern oder Verlangerungen ab.

5. Trennen Sie das Gerat bei Stérungen, Wartung und
Reinigung vom Stromnetz, oder schalten Sie die
entsprechende Sicherung aus. Ziehen Sie bitte bei Entfernen
des Netzkabels nie am Kabel, sondern bitte immer am
Netzstecker.

6. Reinigen Sie das Gerat niemals, oder nehmen Sie keine
Instandhaltungsarbeiten vor, ohne vorher den Stecker
gezogen zu haben; es genligt nicht, die beiden Temperatur-
Reglerkndpfe aufReinigen Sie das Gerét niemals, oder
nehmen Sie keine Instandhaltungsarbeiten vor, ohne vorher
den Stecker gezogen zu haben; es genlgt nicht, den
Temperaturregler auf “®* gestellt zu haben, um jeglichen
elektrischen Kontakt zu unterbrechen.

7. Beruihren Sie nicht die inneren Kihlteile, besonders nicht
mit nassen Handen; Sie kdnnten sich verbrennen oder
verletzen. Nehmen Sie niemals frisch entnommene Eiswiirfel
oder gefrorenes Speiseeis in den Mund, Sie kénnten sich
durch die sehr starken Temperaturunterschiede verbrennen.

8. Vor der Entsorgung lhres alten Kuhlschranks entfernen
Sie das Schlof3, soweit vorhanden, um zu verhindern, daf
spielende Kinder eingesperrt werden kénnten.

9. Reparaturen an Elektrogeréten duirfen nur von Fachkraften
ausgefihrt werden. Durch unsachgeméRe Reparaturen
kdnnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen.

10. Lagern Sie hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend, durch austretende Alkoholdampfe
kann Explosionsgefahr bestehen.

11. Vermeiden Sie Beschadigungen an Teilen des
Kéaltemittelkreislaufes, zum Beispiel durch Aufstechen von
Kéaltemittelkandlen mit scharfen Gegenstanden usw.

12. Lagern Sie keine Flussigkeiten in Flaschen oder Dosen,
insbesondere mit kohlensdurehaltigen Flissigkeiten, im
Gefrierteil des Gerates. lhr Gerat konnte durch platzende
Gebinde beschadigt werden.

13. Sollte Inhr Gerat nicht funktionieren oder einen Defekt
aufweisen, lesen Sie zuerst das Kapitel “Gibt's ein Problem?”,
bevor Sie den technischen Service anrufen; eventuell kann
der Fehler so behoben werden. Versuchen Sie nicht, in das
Innere der Kombination zu gelangen, um den Defekt zu
reparieren.

14.1m Falle einer Beschadigung des Geratespeisekabels muf3
dieses zwangslaufig durch unseren Kundendienst
ausgewechselt werden, da hierzu Spezialwerkzeuge benétigt
werden.

15. Bitte verwenden Sie im Innern des Lagerfachs fiir Speisen
keine Elektrogerate, die nicht ausdricklichst von der
Herstellerfirma empfohlen wurden.

16. Vor der Entsorgung eines Altgerates - das Zyklopentane-
Gas im Isolierschaum, und eventuell R600a - Gas (Isobutan)
im Kuhlkreis enthélt - muss dieses sichergestellt werden,
bevor es der Entsorgung zugefuhrt wird.

Wenden Sie sich hierzu an lhren Handler oder an die
zustandige kommunale Entsorgungsstelle.

Entsorgung lhres Altgerates sowie der Verpackung des
Neugerates.

Altere Kiihl- und Gefriergeréate enthalten im Kaltekreis und
in der Isolation Fluorchlorkohlenwasserstoffe (FCKW). Dieses
FCKW kann, wenn es freigesetzt wird, die Ozonschicht der
Atmosphére schadigen.

Nehmen Sie deshalb zum Entsorgen des Altgerates |hre
zustandige kommunale Entsorgungsstelle in Anspruch.
Achten Sie bitte darauf, dal die Rohrleitungen lhres
Kéaltegerates bis zum Abtransport zu einer sachgerechten
und umweltfreundlichen Entsorgung nicht beschadigt
werden.

In der Bundesrepublik Deutschland kénnen Sie die
Verpackung lhres Neugerates zur weiteren stofflichen
Verwendung lhrem Handler zurtickgeben.

@
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Installationshinweise

Um eine optimale und langfristige Funktion sowie ei-
nen maglichst geringen Stromverbrauch zu erzielen, ist
es wichtig, das Gerat korrekt zu installieren.

Die Be- und Entluftung

Der Kompressor sowie der Kondensator strahlen Warme aus,
weshalb sich eine gute Liftung als notwendig erweist. Das
Gerat mull deshalb in einem trockenen Raum aufgestellt
werden, in dem eine Offnung (Fenster oder Balkontiir) fiir
den ndtigen Luftaustausch sorgt. Achten Sie bitte bei der
Installation darauf, die Luftgitter, die eine gute Beluftung
des Gerates ermdglichen, zu verdecken oder zu verstopfen.

Von Hitzequellen fernhalten

Vermeiden Sie, das Gerét dort aufzustellen, wo es der direk-
ten Einwirkung von Sonnenstrahlen ausgesetzt ist, oder in
der Nahe des Elektroherdes oder ahnlichen Warmespendern.

Elektroanschluf3 und Erdung

Vor dem Stromanschlu3 kontrollieren Sie bitte, ob die Volt-
angaben auf dem Schild links neben dem Gemusefach den
Stromdaten lhrer Wohnung entsprechen, und ob die Steck-
dose Uber eine ordnungsgemalie, dem Stromanlagen-
sicherheitsgesetz 46/90 entsprechende Erdung aufweist.
Fehlt diese Erdung, lehnt der Hersteller jegliche Verantwor-
tung und Gewahrleistung ab. Benutzen Sie keine Mehrfach-
stecker oder Adapter.

Stellen Sie das Gerat bitte so auf, dass der
Anschlussstecker gut zuganglich ist.

Ist die Stromleistung ausreichend?

Die Steckdose muf} die Hochststromleistung des Gerétes,
die auf dem Schild unten links neben dem Gemiuisefach an-
gegeben ist, aufnehmen kdnnen.

Vor dem Stromanschluf3

Stellen Sie das Gerat nach dem Transport senkrecht auf und
warten Sie mind. 3 Stunden, bevor Sie es an den Stromkreis
anschlief3en, um eine einwandfreie Funktionsweise zu ga-
rantieren.
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Die erste Inbetriebnahme des Gerates

ACHTUNG

Bitte warten Sie nach dem Aufstellen, bzw. nach ei-
nem Transport ca. 3 Stunden, bevor Sie das Gerat an-
schlieen, um eine optimale Funktionsweise zu ge-
waébhrleisten.

Bevor Sie das erste Mal Nahrungsmittel in den Kuhlschrank
oder in das Gefrierfach legen, reinigen Sie bitte den Innen-

raum mit lauwarmem Wasser und Bicarbonat. Nach Einstek-
ken des Steckers in die Steckdose vergewissern Sie sich bit-
te, dall die Lampe aufleuchtet, stellen Sie dann den
Temperaturregler “A” auf Position *“3”. Nach Ablauf eini-
ger Stunden kdnnen die frischen Nahrungsmittel in den
Kuhlraum und die tiefgekiihlten Speisen in das Gefrierfach
eingerdumt werden.

Richtiger Gebrauch des Kuhlschranks

Der Thermostat reguliert automatisch die Temperatur im
Innern des Geréates

1 = minimale Kuhltemperatur

4 = maximale Kiuihltemperatur
Es sollten jedoch mdglichst mittlere Temperaturwerte ein-
gestellt werden.

Zur Optimierung des zur Verfigung stehenden Platzes und
aus asthetischen Grinden wurde die “Kihlzelle” bei die-
sem Geréat im Innern der Kiihlraumriickwand angebracht.
Bei in Betrieb befindlichem Gerat ist diese Wand demnach
entweder mit einer Reifschicht, oder mit Wassertropfen be-

deckt, je nach dem, ob der Kompressor arbeitet, oder still-
steht. Das ist ganz normal ! Der Kilhlschrank arbeitet kor-
rekt.

Wird der Temperaturregler auf hohe Zahlen eingestellt, wie
z.B. bei grofRen Kihlgutmengen oder bei hoher Raum-
temperatur, ist es moglich, dal3 das Gerat ununterbrochen
lauft, was eine Reifbildung auf der Riickwand des Kiihlraums,
und somit einen erhéhten Energieverbrauch zur Folge hat .
Um dies zu vermeiden genlgt es, den Regler wieder
auf niedrigere Zahlen zurickzustellen, damit das Ge-
rat wieder normal und automatisch abtaut.

Tips zur zweckmaBigen Einlagerung von Lebensmitteln im Kiihlraum

Nahrungsmittel Lagerdauer Lagerort
Fleisch und kochfertiger Fisch . .
Im unteren Kihlraumbereich

(ausgenommen,entschuppt,gewaschen) 2-3Tage (unmittelbar Uber den Obst- und Gemuse- schalen)
luftdicht verpackt in Polybeuteln oder in Folie

. } Im unteren Kihlraumbereich
Frischer Kase 3-4Tage (unmittelbar Uber den Obst- und GemUse- schalen)
Eier 1 Monat Eierbord in der Innentlr
Butter und Margarine Behalter in der Innentur
Gekochte oder vorgegarte Speisen
(erkaltete Speisen in gut verschlieBbaren 3-4Tage Alle Gitterroste
Behaltern)
Waurst, abgepacktes Brot, StBspeisen, Speck 3 -4 Tage Alle Gitterroste

Geback, Schokolade

Getranke, Milch, Joghurt

Flaschenbord in der Innentdr

Obst und Gemdse

Obst- und Gemuseschale

Was gehort nicht in den Kuhlschrank?
Knoblauch (Geruch), Zwiebeln und Lauch

Bananen (werden schwarz)

Sudfruchte (besser ist Frischluft, z.B. auf dem Balkon)

Kartoffeln und Knollengewéchse (nur im Dunkeln, keine Feuchtigkeit).
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- Im Innern des Kiihlraums zirkuliert die Luft auf nattrliche
Art; die kaltere Luft drangt wegen des groReren Gewichts
nach unten. Aus diesem Grunde sollten Fleisch und Kase
Uber dem Gemusefach aufbewahrt werden.

- Befolgen Sie unbedingt unsere Ratschlage fr die maxima-
len Aufbewahrungszeiten, denn alle Nahrungsmittel, auch
die frischesten, sind nur begrenzt haltbar.

- Beachten Sie auch bitte, daB es ein Irrtum ist, anzuneh-
men, dal} sich gekochte Speisen langer halten, als rohe.

- Stellen Sie Flussigkeiten niemals in offenen Behéltern in
den Kihlschrank, um zu verhindern, daB sich zuviel Feuch-
tigkeit und demzufolge tbermaRig viel Reif bildet.

- Achten Sie darauf, Glas- oder Plastikbehdlter, Nahrungs-
mittel usw. so in den Kihlschrankinnenraum einzustellen,
daf? sie die Kihlzelle (Kuhlraumriickwand) nicht berthren.
Hierdurch kdnnten die Nahrungsmittel beschadigt, der
Stromverbrauch erhéht und die Bildung einer Reifschicht (auf
Nahrungsmitteln, Behéltern usw.) gefordert werden.

- Der Kiihlraum ist mit praktischen herausziehbaren Abstell-
rosten (Abb. 1) versehen. Diese dank der entsprechenden
FUhrungsschienen auch hdhenverstellbaren Abstellroste er-
moglichen eine Veranderung der Innenraumaufteilung ge-
maf lhren Bedurfnissen.

So friere ich richtig ein

- FUr das Verpacken von einzufrierenden Nahrungsmit-
teln sollte ein spezielles Handbuch zu Rate gezogen
werden.

- Eine einmal, auch nur teilweise aufgetaute Speise darf auf
keinen Fall noch einmal eingefroren werden: Sie muf3 (in-
nerhalb 24 Stunden) verbraucht, d.h. gekocht werden. Das
gekochte Gericht kann dann wieder eingefroren werden.

- Wenn Sie frische Nahrungsmittel einfrieren mdchten, achten
Sie bitte darauf, daR diese nicht mit bereits eingefrorenen oder
tiefgefrorenen Speisen in Kontakt kommen. Lagern Sie frische
Nahrungsmittel daher zunéchst in das obere Fach ein, in wel-
chem eine Gefrier-Temperatur bis unter -18°C herrscht; die idea-
le Temperatur fir richtiges Einfrieren. Vergessen Sie nicht, daf3
die Haltbarkeit der Tiefkiihlkost davon abhéngt, wie schnell sie
eingefroren wurde.

- Wahrend des Einfrierens vermeiden Sie ein Offnen des
Gefrierteils.

- Frieren Sie taglich nur die Mengen ein, die in kg auf dem
Schild links am Gemusefach angegeben sind.

Abb. 1

- Um eine optimale Konservierung und nachtraglich ein op-
timales Auftauen zu gewahrleisten, empfehlen wir, die Spei-
sen in kleine Portionen abzufillen; auf diese Weise tauen
sie schnell und gleichméfig auf. Beschriften Sie die Behélter
mit Angaben wie Inhalt und Einfrier-Datum.

- Bitte 6ffnen Sie bei einem Stromausfall oder Defekt nicht
die Tur des Gefrierteils; so zogern Sie einen Temperaturan-
stieg im Innern hinaus. Die eingefrorenen bzw. tiefgekuhl-
ten Speisen halten sich so unverandert ca. 9 - 14 Stunden.
- Stellen Sie keine vollen Glasflaschen ins Gefrierfach, da
gefrierende Flissigkeiten das Glas zum Explodieren bringen.
- Fillen Sie die Eiswurfelbehélter nur bis ca. % ihres Volu-
mens auf.

- Wenn die Raumtemperatur fir einen langeren Zeitraum
14°C unterschreiten sollte, wird die fir eine lange Haltbar-
keit erforderliche Temperatur im Gefrierfach nicht vollstan-
dig erreicht, wodurch die Haltbarkeitsdauer geschmaélert
wird.
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Tips zum Sparen

- Die richtige Installation

Das heifdt fern von Hitzequellen, von direkter Sonnenein-
wirkung, in einem gut belufteten Raum und unter Beach-
tung der im Abschnitt “Installationshinweise/Be- und Ent-
luftung™ angegebenen Absténde.

DER TATSACHLICHE ENERGIEVERBRAUCH HANGT
DAVON AB, WIE DAS GERAT EINGESETZT WIRD UND
WO ES AUFGESTELLT WIRD.

Die wurden in einem 560 mm tiefen S&ulenschrank, die
Ublichsten Installationsverhaltnisse fiir ein derartiges Gerét,
vorgenommen.

- Die richtige Kulhltemperatur
Zu grofRRe Kélte erhéht den Stromverbrauch.

- Lagern Sie niemals zuviel ein

Um eine einwandfreie Aufbewahrung der Speisen zu ge-
wahrleisten, muf die Kalte frei im Innern des Kuhlraums
zirkulieren kénnen. Bei unsachgeméRer Beflllung ist dies
nicht maglich und der Kompressor kiihlt standig nach.

- Halten Sie die Turen Ihres Kombigerates geschlossen
Offnen Sie die Turen Ihres Kombigerates nur wenn es unbe-
dingt notig ist, denn bei jedem Offnen geht Kélte verloren.
Um die richtige Temperatur erneut zu erreichen, kihlt der
Kompressor nach, was ebenfalls zu erhéhtem Strom-
verbrauch fihrt.

- Kontrollieren Sie die Dichtungen

Halten Sie diese elastisch und sauber, kontrollieren Sie, dald
sie gut an den Turen anliegen, nur so lassen sie keine Kélte
entweichen.

- Niemals warme Speisen

Ein Topf mit warmen Speisen erhoht sofort die Temperatur
um einige Grade; lassen Sie sie erst auf Raumtemperatur
abkihlen, bevor Sie sie in den Kihlschrank stellen.

- Eisschicht

Kontrollieren Sie die Eisschicht an den Wénden des Gefrier-
fachs. Tauen Sie lhr Gerét sofort ab, wenn die Schicht zu
dick geworden ist (siehe auch den nachsten Abschnitt “So
halte ich das Gerét in Topform™).

So halte ich das Gerat in Topform

Vor jedem Reinigungsvorgang ist es erforderlich, die
Stromversorgung zu unterbrechen (Stecker herauszie-
hen oder Hauptsicherung abstellen).

Abtauen

ACHTUNG: Der Kaltekreis darf nicht beschadigt
werden.

Verwenden Sie zwecks Beschleunigung des
Abtauprozesses keine mechanisehen Vorrichtungen
oder anderen Werkzeuge, sondern befolgen Sie genau
die Angaben des Herstellers.

Wie taut man den Kihlraum ab

Das Abtauen erfolgt automatisch und das Tauwasser wird
mittels einer Tropfrinne aufgefangen und durch das Ablauf-
loch (Abb. 1) abgeleitet, wo es aufgrund der vom Kompres-
sor ausgestrahlten Hitze verdampft. Das Ablaufloch, das
sich hinter dem Gemisefach befindet, muf jedoch regel-
maRig gereinigt werden, damit das Wasser ordnungsgemar
ablaufen kann.

Abb. 2

Wie taut man das Gefrierfach ab

- Entfernen Sie ab und zu die Reifschicht mit Hilfe des beilie-
genden Plastik-Kratzers (absolut nicht mit Messern oder
Metallgegenstéanden).

- Ist die Eischicht starker als 5 mm muf} abgetaut werden.
Stellen Sie hierzu den Temperaturregler **0"* auf das Symbol
umwickeln Sie die tiefgekuihlten Nahrungsmit-

tel mit Zeitungspapier und lagern Sie diese im Kithlraum oder
an einem kuhlen Ort. Lassen Sie die Tur bis zum vélligen
Abtauen der Reifschicht offenstehen; zur Beschleunigung
kann eine Schale mit lauwarmem Wasser in das Fach ge-
stellt werden.

Das Abtauwasser kann, wie auf veranschaulicht,
aufgefangen werden.
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Fig. 3

Fig. 4




Reinigung und Pflege

Vor jedem Reinigungsvorgang ist die Stromversorgung
des Gerates zu unterbrechen (Stecker herausziehen
oder Hauptsicherung abschalten).

- Das Material aus dem Ihr Gerat hergestellt wurde, ist hy-
gienisch einwandfrei und Ubertrégt keine Geruchsstoffe. Um
diese Vorziige beizubehalten, ist es notwendig, dal die Nah-
rungsmittel immer gut geschitzt und verschlossen gelagert
werden, um nur schwer entfernbare Flecken und unange-
nehme Geruchsbildung zu vermeiden.

- Nur Wasser und Bicarbonat: Zur Reinigung der Innen- und
AuBenteile verwenden Sie bitte nur einen weichen
Schwamm, getrdnkt mit lauwarmem Wasser und
Natriumbicarbonat, welches auBerdem auch ein ausgezeich-
netes Desinfektionsmittel ist. Wenn Sie keines zur Hand ha-
ben, nehmen Sie eine neutrale Seife (z.B. Marseille- oder
Kernseife).

- Niemals zu benutzen sind: Scheuermittel, Weimacher,
Ammoniak, Benzin oder sonstige Lésungsmittel.

- Alle herausnehmbaren Teile kdnnen in einer warmen Splil-
mittellauge eingeweicht werden, diese dann mit klarem
Wasser nachspilen und vor Wiedereinsetzen sorgfaltig trock-
nen.

- Um auf der Rickseite eine Staubansammlung, die die
Funktionsweise nachtraglich beeinflussen kénnte, zu vermei-
den, muB auch diese regelméaRig und mit besonderer Vor-
sicht gereinigt werden. Verwenden Sie hierzu einen Staub-
sauger.

- Sollte das Geréat fir langere Zeit abgeschaltet werden, z.B.
wahrend der Sommerferien, ist es ratsam, es innen sorgfal-
tig zu reinigen und die Tur vorstehen zu lassen, um Schimmel-
bildung oder die Bildung schlechter Gertiche zu vermeiden.
- Wie tauscht man die Innenlampe aus? Am hinteren Teil
des Thermostatengehéuses befindet sich die Birne fir die
Innenbeleuchtung. Bevor Sie diese austauschen, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose; schrauben Sie hierauf die
defekte Birne heraus und ersetzen Sie diese durch eine neue,
die nicht starker als 15 Watt sein darf. (Siehe Abb. 5).

Abb. 5




Gibt’s ein Problem?

Das Gerat funktioniert nicht

Bitte kontrollieren Sie, ob:

e die Hauptsicherung eingeschaltet ist;

o der Stecker richtig in der Steckdose steckt;

o die Steckdose in Ordnung ist defekt ist; kontrollieren Sie dies,
indem Sie den Stecker in eine andere Steckdose stecken.

Kuhlraum und Gefrierfach kiihlen
unzureichend

Bitte kontrollieren Sie, ob:

e die Turen richtig schlieRen oder die Dichtungen besché&-
digt sind;

o die Turen vielleicht zu lange offenstehen;

o der Temperaturregler richtig eingestellt ist;

e der Kuihlraum oder das Gefrierfach nicht Gberladen wurde.

Im Kuhlraum gefrieren Nahrungsmittel

Bitte kontrollieren Sie, ob:
o der Temperaturregler richtig eingestellt ist;
¢ die Nahrungsmittel an die Riickwand (Kihlzelle) anstof3en.

Der Motor lauft stadndig

Bitte kontrollieren Sie, ob:

o die Turen richtig geschlossen wurden, oder fir langere
Zeit offengeblieben sind;

o die AulRentemperatur sehr hoch ist;

o der Temperaturregler richtig eingestellt ist.

Das Gerat macht zu viel Larm

Das im Innern des Geréats befindliche Kiihlgas erzeugt ein
leichtes Gerausch, auch bei Stillstand des Kompressors (das
ist kein Defekt).

Bitte kontrollieren Sie, ob:

o |hr Gerét gerade steht:

e es5 zwischen Mdbelteilen oder Gegenstanden steht, die
vibrieren und daher Larm verursachen.

Auf dem Kiuhlraumboden sammelt sich
Wasser an

Kontrollieren Sie, ob:
o der Tauwasserablauf nicht verstopft ist (siehe Abb. 2).

Sollte trotz aller Kontrollen das Gerét nicht funktionieren
und der von lhnen festgestellte Fehler weiter bestehen blei-
ben, dann fordern Sie bitte den néchstgelegenen techni-
schen Kundendienst an und teilen Sie dort zusammen mit
lhrer Fehlerbeschreibung folgende Daten mit: die Modell-
bezeichnung (Mod.), die entsprechenden Nummern (S/N),
die auf dem Schild unten links neben dem Gemusefach an-
gegeben sind (siehe untenstehende Beispiele).
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B Kundendienst

Bevor Sie sich an den Kundendienst wenden:

e Prifen Sie, ob die Stérung selbst behoben werden kann (siehe Stérungen und Abhilfe).

e Sollte trotz aller Kontrollen das Gerat nicht funktionieren und der von Ihnen festgestellte Fehler weiter bestehen
bleiben, dann fordern Sie bitte den nachstgelegenen technischen Kundendienst an und teilen Sie dort zusammen mit
Ihrer Fehlerbeschreibung folgende Daten mit:

Modell Modellnummer

Geben Sie bitte Folgendes an: | |
e die Art der Stérung A CE @

* das Geratemodell (Mod.) Moo RG2330 )| T [ cod. 93139180000 ( S/N 704211801
e die Modellnummer (S/N). '\—“"szl 150 W] v W [Fuse A\I =g

. . . . Tora 340 75 Freez. Capac l;lass_
Entn'ehnlwen'&e diese Daten b|tt.e dem Typenschild - =] T | Lml podor o Cong | case N
(befindlich im Kihlraum unten links). Bruto Brato | |onle Bruto ko24h 4,0 |Classe

Corer [ 1ona _[Tos Doy
P.S. LOW 140

Syst.
Kompr. | kg 0,090
Made in ltaly 13918

Beauftragen Sie auf keinen Fall einen nicht befugten Kundendienst und lassen Sie ausschlieBlich Original-
Ersatzteile einbauen.




Indesit Company Osterreich GesmbH
Bundesstral3e 66

8740Zeltweg

Osterreich

Kundendienste Osterreich

Wien, Niederdsterreich, nérdl. Burgenland
Seiser Service GmbH

Am Heumarkt 9

1030 Wien

Tel: 01/7131250

Fax: 01/7104952

e-mail: office@seiserservice.at

Oberdosterreich

Fragner Haushaltsgerate Service GmbH
DerfflingerstralRe 12

4020 Linz

Tel: 0732 /79 34 88

Fax: 0662 / 79 34 94

e-mail: office@fragner.at

Salzburg

Meschnark Hausgerate Service GmbH
AlpenstrafRe 99

5020 Salzburg

Tel: 0662 /6270880

Fax: 0662 / 62 70 88 20

e-mail: office@meschnark.com

Vorarlberg

Peter Tschitscher Elektrohaushaltsgee
Brunennwald 6

6811 Gofis

Tel: 05522 / 73 50 20

Fax: 05522 / 7350 26

e-mail: office@tschuetscher.at

Tirol

EKD Elektrokundendienst GmbH
Mitterweg 7

6020 Innsbruck

Tel: 0512 / 27 88 08

Fax: 0512 /27 88 08 10

e-mail: service@ekd.at

Steiermark, stidl. Burgenland

TSF Technische$ervice Fasching
Huttenbrennergasse 26a

8010 Graz

Tel: 0316 /81 38 28

Fax: 0316 / 81 38 28 22

e-mail: kundendienst@tsf.at

Karnten, Osttirol

EHS- Elektrohaushaltsgerateservice GmbH

Feldkirchner Stralle 283

9020 Klagenfurt

Tel: 0463 /46460

Fax: 0463 /46 46 0 19

e-mail: technik@ehs-service.at
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